-Presentar estrategias para adecuarse a los nuevos requerimientos de rotulado
-Introducir el concepto de moduladores de sabor

-Mostrar casos de reemplazo de azucar exitosos, metodologias de trabajo
utilizadas y alternativas de reemplazo.

-Informar sobre reglamentacién de la Ley de Alimentacion Saludable

-Brindar informacidén sobre la Asociacion Argentina de Tecndélogos Alimentarios.
AATA.

VIERNES 20/05/22 - 16 HS A 19HS ALTO EN RABAS

AZUCARES SATURADAS

AUDITORIO DE LA UNLU
SEDE CENTRAL- RUTA 5 Y 7- LUJAN

ALTO EN
CALORIAS

Disertantes: Pintos, Matias - Ingeniero en Alimentos
Caballero, Roberto-Estud. avanzado de Ingenieria en Alimentos
Blasco, Maria Irene - Ingeniera en Alimentos
- CUPOs
Socolovsky, Susana - Dra en Quimica L
Almada, Carlos - Ingeniero en Alimentos M'TADOS

SE OTORGAN CERTIFICADOS DE ASISTENCIA

Los interesados deberan inscribirse a través de Formulario de
Google Forms: https://forms.gle/9ncXWWRgeBe55nCq/



https://forms.gle/9ncXWWRgeBe55nCq7

